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Sélection des plaques / 130 panini/h

Plates selection: contact-grill & plancha 415 hamburgers/h Steak Panini Hamburger

Puissance Dimensions hors tout Surface de cuisson  Poids  Volts
Power Outside dimensions Cooking surface Weight Volts

3,6 KW 390 x 600 x 320 mm 360 x 360 mm 32kg 230V

3,6 KW 390 x 600 x 320 mm 360 x 360 mm 32kg 230V

Minuterie électronique 3 menus /
Electronic timer for 3 menus

1. XL contact-grill function ( 360 x 360 mm): 5 panini in 1 cooking, namely 130 panini/h!
2. Plancha grill function: 9 fresh or frozen steaks/hamburgers in 1 cooking, namely 415 hamburgers/h!
* Robust construction with cast-iron plates and safety device for heavy duty use.
* Available with flat plates for the cooking of omelettes, fried eggs, galettes, Swedish bread, blinis, wraps. ..
stainless steel scraper and dishwasher-safe juice tray.
precise bulb-thermostat (0-300°C), robust stainless steel handle, commutator.
electronic timer with 3 independent cooking times (PANINI XLE B).

1. Fonction contact-grill extra-large (360 x 360 mm) : 5 panini en 1 cuisson, soit 130 panini/h !

2. Fonction plancha : 9 steaks ou hamburgers frais ou surgelés a la fois, soit 415 hamburgers/h !

» Construction robuste avec plaques en fonte et klixon de sécurité pour usage intensif.

* Disponible avec des plaques lisses pour la cuisson d’omelettes, d’ceufs sur le plat, de galettes, pains
suédois, blinis, wraps...

grattoir inox et ramasse-jus lavable en machine.

thermostat a bulbe précis (0-300°C), poignée inox robuste, commutateur.
minuterie électronique avec 3 temps de cuisson personnalisables (PANINI XLE B).
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Contact-grills en FONTE /7 CAST-IRON contact-grills

FONTE / CAST-IRON

accumulation de la température et,

avec suffisamment de puissance,
restitution de I’énergie pendant
la cuisson. Trés bonne inertie.

nQ.".‘.-.E'."
accumulation of the heat and,
with enough power, release of energy

during cooking. Very good inertia.
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Steak Panini Hamburger

Configuration des plaques /

Puissance Dimensions hors tout  Surface de cuisson  Poids Plates configuration
Power Outside dimensions Cooking surface Weight
Savoye ] — e
2 kW 280 x 460 x 280 mm 260 x 240 mm 19 kg 230V Panini R ET L
3 kW 380 x 460 x 280 mm 360 x 240 mm 24 kg 230V rovees — —

e Préchauffage = 15 min.
 Cuisson homogeéne grace aux résistances en serpentin sous la plague.
e Cuisson adaptée : plaque supérieure auto-balancée et ressort de pression réglable.
ramasse-jus lavable en machine et grattoir inox pour les plaques.
commutateur-thermostat (0-300°C), poignée inox robuste, voyants de contréle.

* Preheating = 15 min.

* Even cooking thanks to spiral heating element.

* Adjusted cooking: self-balanced upper plate and adjustable pressure spring.
dishwasher-safe juice tray and stainless steel scraper for cast-iron plates.
commutator-thermostat (0-300°C), robust stainless steel handle, pilot lights.
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Steak Panini Hamburger 192 hamburgers or steaks/h

96 panini/h

Puissance Dimensions hors tout  Surface de cuisson Poids Configuration des plaques /
Power Qutside dimensions Cooking surface Weight Plates configuration
4 kKW 380V
or2x2kw 560 x 460 x 280 mm 535 x 240 mm 36 kg or 230 V. mono Majestic  wowwwowe  m—— TR
6 kW 380V Double R FT L
rEl 760 x 460 x 280 mm 2 x (360x240) mm 45K 530V mono Panini
« Contact-grills doubles pour les fast-foods et établissements a haut débit. * Double contact-grills for fast-foods and high output chains.
« Saisie en grande quantité et possibilité d’alterner les cuissons entre les plaques. e Grilling in high quantities and alternate cooking between both plates.

» Modeéles présentant les mémes caractéristiques que les contact-grills Savoye et Panini, avec commandes * Same characteristics as Savoye and Panini contact-grills, with independent controls.
indépendantes.
- Electronic timer with 3 independent cooking times (for PANINI and DOUBLE PANINI).
- minuterie électronique avec 3 temps de cuisson indépendants (pour PANINI et DOUBLE PANINI), - Auto regulation system of the height of cooking.
- systéme de réglage automatique de la hauteur de cuisson, - Individual plates available in grooved or flat versions for wraps, blinis, Swedish bread, omelettes...
- plaques individuelles haut et bas disponibles en version lisse pour wraps, blinis, pains suédois, omelettes...



Contact-grills FONTE EMAILLEE / ENAMELLED CAST-IRON contact-grills

Minuterie électronique 3 menus /

Electronic timer 3 menus

FONTE EMAILLEE/
ENAMELLED CAST-IRON

Entretien facile.
Résistances intégrées

Préchauffage réduit de moitié.

Tiroir récupérateur de jus /
Easy cleaning. Drip tray

Integrated heating elements

Preheating halved.
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Sélecteur de plaques /
Steak Panini Hamburger Commutator for plate selection

1. Contact-grill function: 48 panini/h!
2. Plancha grill function: 6 fresh or frozen steaks/hamburgers in 1 cooking, namely 135 steaks/h!

3. Grill marking/reheating function in a few seconds with the top plate.

1. Fonction contact-grill : 48 panini/h !
2. Fonction plancha : 6 steaks ou hamburgers frais ou surgelés a la fois, soit 135 steaks/h !

3. Fonction marquage/réchauffage en quelques secondes avec la plaque supérieure.

* High temperature rise in 8'30 min at 280°C!

* Perfect even cooking thanks to spiral heating elements integrated in the plates.
* Adjusted cooking: self-balanced upper plate and adjustable pressure spring.

* Electronic timer with 3 independent cooking times.

* Montée rapide en température en 8’30 min a 280°C !

« Cuisson parfaitement homogene grace aux résistances intégrées dans les plaques.
« Cuisson adaptée : plaque supérieure auto-balancée et ressort de pression réglable.
« Minuterie électronique avec 3 temps de cuisson personnalisables



300°C
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Steak Panini Hamburger

Puissance Dimensions hors tout Surface de cuisson
Power Outside dimensions Cooking surface
3,4 kW 400 x 475 x 310 mm 360 x 240 mm 24 kg 230V
6,8 kW or 2 x 3,4 kW 800 x 475 x 310 mm 2 x (360 x 240) mm 48 kg 380 Vor2x230V
M&émes caractéristiques que le modéle PREMIUM, avec commandes indépendantes. Same characteristics as PREMIUM model, with independent controls.
revétement émail masse facile a nettoyer et tiroir ramasse-jus lavable en machine. mass enamel coating easy to clean and dishwasher-safe drainage drawer.
commutateur-thermostat (0-300°C), poignée inox robuste, voyants de controle. commutator-thermostat (0-300°C), robust stainless steel handle, pilot lights.
plagues individuelles haut et bas disponibles en version lisse pour wraps, blinis, pains suédois, individual plates available in grooved or flat versions for wraps, blinis, Swedish bread, omelettes, fried

omelettes, ceufs sur le plat... €ggs. ..



VITROCERAMIQUE INFRAROUGE /
INFRARED VITROCERAMIC

montée ulira-rapide en température :
270°C en 2’30 min. Cuisson < 2 min.

ultra-fast temperature rise :
270°C in 2’30 min. Cooking < 2 min.

APPLICATION

Panini & sandwiches

« Contact-grill vitrocéramique infrarouge avec cadre chauffant pour tous les sandwiches.

¢ La combinaison de 3 technologies de cuisson :
1. la cuisson par contact sur plaques vitrocéramiques rainurées ou lisses,
2. le rayonnement infrarouge des foyers vitrocéramiques,
3. la pression calibrée avec effet four grace au cadre chauffant “spacer”.
« Cuisson homogeéne sans dégagement de fumée (et donc sans extracteur).
» Sandwiches au pain croustillant a I'extérieur et fondant a I'intérieur (65°C a ceeur).

Cadre chauffant /
Heating spacer H: 25 mm

Minuterie électronique 3 menus /
Electronic timer 3 menus

Tiroir récupérateur de jus /
Drip tray

e Infrared vitro-ceramic contact-grill with heating spacer for all kinds of sandwich
e The association of 3 cooking technologies:
1. contact-cooking with grooved or flat vitro-ceramic plates,
2. infrared rays of the vitro-ceramic hob,
3. calibrated pressure with oven effect thanks to the heating “spacer”.
* Even cooking with no smoke (and thus with no kitchen hood).
* Sandwiches with crispy bread outside and melting filling inside (65°C at core).
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@ 300°C

3 panini in 1’45 min
Fajitas, wraps, tacos in 30 s

APPLICATION

Panini & sandwiches

Puissance Dimensions hors tout Surface de cuisson
Power Qutside dimensions Cooking surface
3kW 390 x 600 x 260 mm 335 x 304 mm 14 kg 230V
2 x 3 kW 780 x 600 x 260 mm 335 x 304 mm 20 kg 2 cords 230 V

Modeles doubles présentant les mémes caractéristiques que les contact-grills GVS 335, avec commandes Double model with same specifications as GVS 335 with independent controls.

indépendantes. with a wet sponge and dishwasher-safe drainage drawer.

par simple coup d’éponge et tiroir ramasse-jus intégré lavable en machine. thermostat 0-350°C, robust stainless-steel handle, self-balanced top plate, vitro-ceramic hobs,
thermostat 0-350°C, poignée inox robuste, plaque supérieure contre-balancée, foyers electronic timer with 3 independent cooking times, pilot lights. Grooved or flat version.
vitrocéramiques, minuterie électronique 3 menus, voyants. Version lisse ou rainurée.
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