Salamandres avec détection de plat (PDS)® / Salamanders with plate detection system (PDS)®

Plate Detection System (PDS) = Instant heating + 570°C in 5 s.

Salamandres vitrocéramiques intelligentes avec systeme de détection de plat pour une
utilisation “coup de feu”.
©400°C en 5 s et 570°C sur la plaque vitrocéramique !
e Mise en chauffe des foyers vitrocéramiques dés contact du plat avec la barre inox.
= Mise en chauffe automatique, cuisson instantanée et 35% économie d’énergie.

e Régulation précise des foyers vitrocéramiques par doseur d’énergie : position mini =
maintien au chaud ; position maxi = saisie du plat.
= Cuisson précise et variée.

e Contrdle indépendant des zones de chauffe par commutateur.
= Flexibilité et maitrise de I’énergie.

Smart vitroceramic salamanders with plate detection system for a use in rush period.
© 400°G in 5 s and 570°C on the glass ceramic plate!
e [nstant heat up through contact with the stainless-steel bar.

= Instant heat-up and cooking + energy saving.

e Regulation of vitroceramic plate thanks to power control: position mini = to keep warm;
position maxi = to brown.
= Various and precise cooking.

e Independent control of heating zones thanks to commutator.
= Flexibility and energy control.
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35 % energy saving

PDS : détection de plat /
Plate detection

Mise en chauffe instantanée
par contact /

Instant heat-up through bar contact

Vitrocéramique / Glass ceramic



Salamanders with plate detection system (PDS)®
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SEM 800 PDS

Sélection de zones de chauffe /
Selection of heating zones

Fouipement : zones de chauffe indépendantes, plat inférieur amovible avec grille.

Hauteur utile : mini = 90 mm / maxi = 245 mm.

Option : support mural SM1 pour salamandres 600 mm et SM2 pour salamandres

800 mm. : Puissance Dimensions hors tout Surface de cuisson

Power Outside dimensions Cooking surface
Features: independant heating areas, removable inside tray and grid. Working height: mini = SEM 600 PDS 3 kW ou 5 kW 600 x 640 x 590 mm 495 x 375 mm 56 kg 230V ou 380V
90 mm / maxi = 245 mm.
Option: wall-mounting set SM1 for samamander 600 mm and SM2 for samanders 800 mm. SEM 800 PDS 4.5kW 800 x 640 x 590 mm 740 x 375 mm 60 kg 380V




Salamandres plafond mobile - 2 zones - 600 mm /

00030

Quartz infrarouges / Résistances blindées / Gaz forte puissance /
Infrared quartz tubes (1050°C) Metal heating elements High power gas

Comparaison des montées en température / Comparison of temperature rising
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Glass ceramic
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Infrared quartz (1050°C)
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Résistances blindées /

Metal heating elements
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Temperature
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Temps / Times

Puissance Dimensions hors tout Surface de cuisson Poids

Power Outside dimensions Cooking surface Weight
SEM 600 B 3 kW 600 x 640 x 590 mm 495 x 375 mm 49 kg 230V
SEM 600 Q 3 kW 600 x 640 x 590 mm 495 x 375 mm 49 kg 230V
SGM 600 5 kW 600 x 640 x 590 mm 495 x 375 mm 53 kg -
Salamandres a plafond mobhile pour décongeler, glacer, dorer ou griller juste avant le service. Salamanders with mobile top to defrost, glaze, brown or grill toasts, gratins, meals just before the service.
e Ajustement précis et facile de la volte grace au systéme de contre-poids de la salamandre. e Precise adjustment of the top thanks to the counterweight system of the salamander.
e Zones de chauffe indépendantes. e Independent heating zones.

e Libre passage de la vo(ite pour utilisation de toutes les dimensions de plats. Hauteur utile : mini = 90 mm / e Completely open on 3 sides for every size of plates and GN tray. Working height: mini = 90 mm / maxi = 245 mm.
maxi = 245 mm.
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3 technologies de cuisson :

e |e quariz infrarouge (1050°C) SEM 600/800 Q : saisie et glagage des plats sans préchauffage. 2 modules
de 4 rampes quartz,

e |’électrique SEM 600 /800 B : 2 résistances blindées Incoloy. Température stabilisée a 400°C,

e le gaz SGM 600 / SGM 800 : 2 briileurs infrarouges (largeur = 60 mm) et thermocouple de sécurité. 700 a
800°C selon le gaz. Livré en butane/propane. Pochette d’injecteurs GN.

Equipement - zones de chauffe indépendantes, plat inférieur amovible avec grille.
(Option : support mural SM1 pour salamandres 600 mm et SM2 pour salamandres 800 mm.

Salamanders movable top - 2 zones - 600 mm

Résistances blindées /
Metal heating elements

Gaz forte puissance /
High power gas

Quartz infrarouges /
Infrared quartz tubes (1050°C)

Puissance Dimensions hors tout Surface de cuisson Poids Volts

Power Outside dimensions Cooking surface Weight Volts
SEM 800 B 4,5 kW 800 x 640 x 590 mm 740 x 375 mm 60 kg 380V
SEM 800 Q 4.5 kW 800 x 640 x 590 mm 740 x 375 mm 60 kg 380V
SGM 800 7,6 kW 800 x 640 x 590 mm 740 x 375 mm 70 kg -

3 cooking technologies:

e the infrared quartz (1050°C) SEM 600/800 Q: to brown or glaze without preheating. 2 modules of 4 quartz
tubes,

e the electric SEM 600 /800 B: 2 Incoloy heating elements. Stable temperature at 400°C,

e the gas SGM 600/800: 2 infrared burners (width = 60 mm) and safety thermocouple. 700 till 800°C according
to the gas. Supplied in LPG with a set of NG injectors.

Features: independent heating zones, removable inside plate and grid.
Option: wall mounting set SM1 for salamanders 600 mm and SM2 for salamanders 800 mm.



Salamandres - Plafond fixe - 3 zones - 800 mm / Salamanders - Fixed top - 3 zones - 800-mm

Salamandres a plafond fixe pour décongeler, glacer, dorer ou griller juste avant le service.
e Crémaillere a 4 niveaux de grilles.

e Zones de chauffe indépendantes.

e Libre passage de la voiite pour utilisation de toutes les dimensions de plats.

3 technologies de cuisson :

- le quartz infrarouge (1050°C) SEM 600/800 Q : saisie et glagage des plats sans préchauffage. 2 modules
de 4 rampes quartz,

- I’électrique SEM 600 / SEM 800 B : 2 résistances blindées Incoloy. Température stabilisée a 400°C,

- le gaz SGM 600 / SGM 800 : 2 brileurs infrarouges (largeur = 60 mm) et thermocouple de sécurité. 700
a 800°C selon le gaz. Livré en butane/propane. Pochette d’injecteurs GN.

plat inférieur amovible avec grille.
support mural SM2 pour salamandres 800 mm.

Salamanders with fixed top to defrost, glaze, brown or grill toasts, gratins, meals just before the service.
e Rack with 4 cooking levels.

e Independent control of heating zones.

e Completely open on 3 sides for every size of plates and GN tray.

3 cooking technologies:

- the infrared quartz (1050°C) SEF 800 Q: to brown or glaze without preheating. 2 modules of 4 quartz tubes,

- the electric SEF 800 B: 2 Incoloy heating elements. Stable temperature at 400°C,

- the gas SGF 800: 2 infrared burners (width = 60 mm) and safety thermocouple. 700 till 800°C according to the
gas. Supplied in LPG with a set of NG injectors.

removable inside plate and grid.

Quartz infrarouges /
Infrared quartz tubes (1050°C)

Résistances blindées /
Metal heating elements

Gaz forte puissance /
High power gas
(largeur braleur = 60 mm/
60 mm-wide-burner)

Puissance Dimensjon; ho;s tout Surtacq de cuisson Poids wall mounting set SM2 for salamanders 800 mm.
Power Qutside dimensions Cooking surface Weight
4.5 kW 800 x 640 x 590 mm 740 x 375 mm 35kg 380V
4.5 kW 800 x 640 x 590 mm 740 x 375 mm 35kg 380V
7,6 kW 800 x 640 x 590 mm 740 x 375 mm 42 kg -
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